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1.1. Podnosilac prijave za registrovanje imena porekla i lice 
ovlaġĺeno da ga predstavlja  

 
Udruģenje proizvoĽaļa i preraĽivaļa futoġkog kupusa  
i futoġkog kiselog kupusa ĂFutoġki kupusñ 
Carice Milice 129 
21410 Futog  
 
Predsednik udruģenja dipl.ing Goran Puaļa   
 
1.2. Naziv proizvoda koji se ġtiti oznakom geografskog porekla ï 

ime porekla 
 

ĂFUTOĠKI SVEĢI I KISELI KUPUSñ 

 
1.3. Nosilac izrade elaborata  

 
Institut za prehrambene tehnologije u Novom Sadu  
21000 Novi Sad  
Bulevar cara Lazara br. 1 
 

1.4. Realizatori 
 
Rukovodilac : 
dr Jasna Mastiloviĺ 
 
Saradnici :  
dipl.biolog Aleksandra Novakoviĺ 
dr Janko Ļervenski  
mr Petar Jovanoviĺ 
dipl.ing Biljana Cvetkoviĺ 
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2.1  INSTITUT ZA PREHRAMBENE TEHNOLOGIJE  U NOVOM SADU 

 

Institut za prehrambene tehnologije u Novom Sadu osnovan je odlukom Izvrġnog 
veĺa Autonomne Pokrajine Vojvodine, od 25. oktobra 2006. godine, na bazi gotovo 
poluvekovne tradicije nekadaġnjeg Jugoslovenskog instituta prehrambenog 
inģenjerstva, koji je u obliku raziļitih organizacionih formi poslovao u toku duģeg 
vremenskog perioda u sklopu Tehnoloġkog fakulteta u Novom Sadu. Institut za 
prehrambene tehnologije u Novom Sadu je sa radom kao samostalno prvno lice 
poļeo 1. januara 2007. godine.  

Tokom pedeset godina duge tradicije i predanog nauļnog i struļnog rada, 
realizovano je: viġe od 250 nauļnih projekata - 20 meĽunarodnog karaktera, 750 
investicionih i maġinsko-tehnoloġkih projekata pogona prehrambene industrije, zatim 
veliki broj studija, elaborata i ekspertiza, a svake godine u laboratorijama je ispiivano 
na hiljade uzoraka prehrambenih proizvoda. Publikovano je i saopġteno mnoġtvo 
radova i struļno-profesionalnih informacija. Organizovan je veliki broj nauļnih 
skupova, kurseva i seminara. Izdate su brojne publikacije, a tokom godina sticano je 
neprocenjivo iskustvo, veze i poznanstva na domaĺoj i svetskoj nauļnoj, struļnoj i 
poslovnoj sceni. 

 

Institut za prehrambene tehnologije u Novom Sadu, registrovan je za ļitav dijapazon 
delatnosti, ali se sve one mogu naļelno svrstati u tri kljuļna pravca: 

¶ nauļnoistraģivaļki rad kao delatnost Instituta, podrģan jakom laboratorijskom 
bazom usmeren je ne samo na realizaciju pojedinaļnih nauļnoistraģivaļkih 
projekata veĺ i na nauļnu i istraģivaļku podrġku drugim resorima; 

¶ rezultati istraģivaļkog rada istovremeno predstavljaju osnovni izvor znanja, 
informacija i tehnoloġkih reġenja koji se kroz delatnosti transfera, plasiraju 
svim zainteresovanim korisnicima;  

¶ komercijalni plasman usluga laboratorije pojedinaļnim korisnicima ili za 
potrebe organizovanih akcija (ispitivanje za inspekcije, udruģenja, sajmove i 
dr.) . 

 

Definisanjem strateġkih pravaca istraģivaļkog rada precizirane su oblasti u kojima 
Institut sagledava imperative i potrebe formiranja istraģivaļkih potencijala, a 
iznalaģenje viġestrukih izvora finansiranja, omoguĺava da u ovim oblastima, Institut 
zauzme apsolutni primat u regionu i postane prepoznatljiv subjekat na svetskoj 
istraģivaļkoj sceni u prehrambenoj tehnologiji. 
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Strateġki pravci istraģivaļkog rada Instituta su: 

¶ sirovinska baza za proizvodnju hrane, kvalitet sirovina i upravljanje 
sirovinama, 

¶ prehrambene i srodne tehnologije, ukljuļujuĺi, pored konvencionalnih, 
tehnologije nanotehnologije i biotehnologiju, 

¶ aspekti kvaliteta i bezbednosti hrane, obuhvatajuĺi sledljivost u kompletnom 
lancu ishrane. 

Na ove osnovne strateġke pravce oslanjaju se ne manje vaģni komplementarni 
istraģivaļki pravci:  

¶ zaġtita ģivotne okoline u prehrambenoj industriji i uticaj kontaminenata na 
prehrambene proizvode, 

¶ energija, u smislu energetske efikasnosti prehrambene industrije, ali i 
izuļavanja potencijala agroindustrijskog kompleksa, kada  su u pitanju odrģivi i 
obnovljivi izvori energije,  

¶ oļuvanja tradicije regiona u proizvodnji hrane i ishrani. 

 

Institut je tokom svog viġedecenijskog postojanja uvek bio orijentisan prema 
intenzivnom radu na implementaciji rezultata, znanja i informacija u privredu. U tom 
smislu u okviru Instituta posluje savremeno organizovan centtar za transfer sa 
organizacioni celinama koje obezbeĽuju kompletnu podrġku svim privrednim 
subjektim koji se bave proizvodnjom hrane obuhvatajuĺi: 

¶ edukaciju kadrova  

¶ izradu projektne i druge dokumentacije 

¶ standardizaciju kvaliteta, sistema i proizvoda 

¶ tehnoloġku podrġku sa struļnim konsultacijama, razvojem prozvoda, 
pogonskim snimanjima i drugim aktivnostima podrġke 

 

Laboratorija Instituta za prehrambene tehnologije je akreditovana za preko 500 
metoda ispitivanja kvaliteta i bezbednosti prehrambenih proizvoda ukljuļujuĺi 
senzorne, fiziļke, hemijske, mikrobioloġke analize kao i mikroanaliiku kontaminenata 
i nutritivno-funkcionalnih sastojaka hrane. Pored brojnih raspoloģivih jedinica opreme 
koje omoguĺuju ġirok dijapazon ispitivanja laboratorija Instituta ĺe u toku natupajuĺih 
meseci biti opremljena od strane pokrajine Vojvodine kao osnivaļa sa dodatnih 40-
tak jedinica kapitalne opreme ļime ĺe biti podignuta na nivo najopremljenijih i 
najkompetentnijih laboratorija u ġirem regionu.  

 

Sa blizu stotinu zaposlenih od ļega preko polovine ļine saradnici sa ekspertizama u 
razliļim oblastima tehnologije, kvaliteta i bezbednosti hrane Institut za prehrambene 
tehnologije predstavlja trenutno najjaļu instituciju koja razvoju proizvodnje hrane u 
regionu pruģa sveobuhvatnu visokokompetentnu podrġku.  

 

Standardizacija proizvoda,  posebno rad na zaġtiti proizvoda sa aspekta njihovog 
geografskog porekla ili tradicionalnih specifiļnosti predstavlja oblast kojoj struļni tim 
instituta posveĺuje veliku paģnju i intenzivno radi na unpreĽenju moguĺnosti 
iskoriġĺenja potencijala koje u ovom pravcu naġa zemlja ima i sa struļnog i s 
komercijalnog aspekta. 
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CURRICULUM VITAE I REFERENCE 

  
  
  

1. Ime i prezime:      Jasna Mastiloviĺ 
2. Datum roĽenja:      08.06.1962. 
3. NIO koja ga/je angaģovala za rad na projektu:  Institut za prehrambene tehnologije 
4. Adresa:      Bulevar cara Lazara 1, Novi Sad 
5. Telefon:      021 485 3773 
6. E-mail:       jasna.mastilovic@fins.ns.ac.yu 
7. Obrazovanje:  

  

Ustanova od 
(god.) 

do 
(god.) 

Steļena diploma 

Gimnazija  J.J.Zmaj, Novi Sad 1977 1981 Srednja ġkola 

Tehnoloġki fakultet, Novi Sad 1981 1985 Diplomirani inģenjer tehnologije 

Tehnoloġki fakultet, Novi Sad 1986 1990 Magistar tehnologije 

Tehnoloġki fakultet, Novi Sad 1991 2000 Doktor tehniļkih nauka 

  
8. Profesionalno iskustvo: 

  

Organizacija od 
(god.) 

do 
(god.) 

Funkcija 

Nauļni rad    

Tehnoloġki fakultet, Novi Sad 1986 1991 asistent u nauļnom radu 

Tehnoloġki fakultet, Novi Sad 1991 2001 istraģivaļ saradnik 

Tehnoloġki fakultet, Novi Sad 2001 2006 nauļni saradnik 

Tehnoloġki fakultet, Novi Sad 2006 do danas viġi nauļni saradnik 

RukovoĽenje    

Tehnoloġki fakultet, Novi Sad 1990 1997 Rukovodilac laboratorije Zavoda 
za tehnologiju ģita i braġna 

Tehnoloġki fakultet, Novi Sad 1997 1999 Rukovodilac kvaliteta Zavoda za 
tehnologiju ģita i braġna  

Tehnoloġki fakultet, Novi Sad 2000 2002 Zamenik upravnika Zavoda za 
tehnologiju ģita i braġna 

Tehnoloġki fakultet, Novi Sad 2002 2004 Rukovodilac Centralne 
laboratorije Tehnoloġkog 
fakulteta 

Tehnoloġki fakultet, Novi Sad 2004 2006 Koordinator Nauļnog centra za 
prehrambeno inģenjerstvo 
Tehnoloġkog fakulteta 

Tehnoloġki fakultet, Novi Sad 2006 2007 VD direktora Instituta za 
prehrambene tehnologije u 
osnivanju 

Institut za prehrambene 
tehnologije u Novom Sadu 

2007 do danas direktor 

  
9. Ļlanstvo u profesionalnim asocijacijama i dr.:  

 
a) MeĽunarodno udruģenje za nauku i tehnologiju ģita 1996 do danas ï nacionalni delegat 
b) Udruģenje za nauku i tehnologiju ģita ï osnivaļ i potpredsednik od 1997 i predsednik od 2002 
c) Inģenjerska komora Srbije ï ļlan i licencirani projektant tehnoloġkih procesa 
d) Ļlan Saveta Ministra za zaġtitu potroġaļa pri Ministartvu trgovine i usluga  
e) Srpsko hemijsko druġtvo od 1985 
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10. Prethodni projekti u kojima je uļestvao/la:  

 
BTN 2.2.2.0430.B  Durum testenina visokog kvaliteta u okviru Nacionalnog programa Agro industrija i 
biotehnologija od 2002 do 2004 godine, nosilac projekta 
 
BTN 2.2.2.0431.B  Zamrznuti pekarski proizvodi na bazi strnih ģita sa posebnim akcentom na 
nacionalno karakteristiļne proizvode  u okviru Nacionalnog programa Agro industrija i biotehnologija 
od 2002 do 2004 godine, nosilac projekta 
 
BTN 2.2.2.0432.B  Termiļki obraĽeni proizvodi od celog zrna strnih ģita u okviru Nacionalnog 
programa Agro industrija i biotehnologija od 2002 do 2004 godine, nosilac projekta 
 
TR 6849 Proizvodnja pġenice pod kontrolisanim uslovima uz primenu principa NASSR u okviru 
programa tehnoloġkog razvoja od 2005 do 2007 godine, nosilac projekta 
 
  

11. Patenti i gde su zaġtiĺeni:  
 
P-570/02: Postupak i ureĽaj za revitalizaciju otpadnog pivskog kvasca, Glasnik intelektualne svojine 
5/2004 
  

12. Kljuļne kvalifikacije:  
 
Veliko iskustvo i uspeġna karijera u rukovoĽenju velikim projektima, sposobnost okupljanja i motivacije 
heterogenog tima oko zajedniļkog cilja,  sposobnost globalnog sagledavanja problema i vizionarskog 
osmiġljavanja, iznalaģenja i realizacije optimalnih reġenja o ļemu govore sledeĺe kvalifikacije: 

- koordinator projekta objedinjavanja i akreditovanja laboratorija Tehnoloġkog fakultet u Novom 
Sadu 

- Koordinator postupka osnivanja Instituta za prehrambene tehnologije u Novom Sadu 
- poloģen projektantski ispit, licenca odgovornog projektanta tehnoloġkih procesa 371681704, 
uļeġĺe u izradi 15 realizovanih projekata pogona za proizvodnju hrane 

- ļlanstvo u komisiji za izradu i harmonizaciju tehniļkih propisa u oblasti kvaliteta ģita i 
proizvoda od ģita sa propisima EU 

- ļlan i predsednik komisije za ocenu kvaliteta proizvoda na bazi ģita i braġna na 
MeĽunarodnom poljoprivrednom sajmu u Novom Sadu od 2000 

- predsednik komisije za dodelu priznanja ĂNajbolje iz Vojvodineñ za proizvode na bazi ģita 
- Diploma NASSR sistem referenta TUF Reinland Academy i pokretanje strukovno orijentisanog 

projekta unapreĽenja bezbednosti hrane u regionu 
- certifikat auditora po standardu ISO 22000 TUF Reinland Academy 
 

  
13. Opis pozicije(uloge) na projektu: 

 
Nosilac projekta, pored istraģivaļkih aktivnosti vezanih za podrġku realizaciji istraģivanja na 
unapreĽenju tokova u lancu masovne proizvodnje hrane, na projektu obavlja organizacione, 
motivacione i integrativne funkcije 
  

14. Referenc listu koja je relevantna za rad na predloģenom projektu.  
  
1. Siniġa Dodiĺ, Stevan Popov, Jasna Mastiloviĺ: Primena pivskog kvasca u pekarskoj industriji, 
Tehnoloġki fakultet, Novi Sad, 2003, 88 strana  (R13) 

2. Dodiĺ J., Pejin D., Dodiĺ S., Popov S., Mastiloviĺ J., Popov-Raljiĺ J., Zivanovic S.: Effects of 
hydriphylic hydrocolloids on dough and bread preformance of samples made from frozen doughs, 
Journal of Food Science 72 (2007) 4, p235-241 (R51) 

3. Torbica, A., Antov, M., Mastiloviĺ, J., Kneģeviĺ, D.: The influence of changes in gluten complex 
structure on technological quality of wheat (Triticum aestivum L.), Food Research International 
(2007), Vol. 40, No. 8, 1038-1045, - R51 (R51) 
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4. Fiġteġ A., Tanoviĺ G., Mastiloviĺ J.: Using the eight-roller mill on the front passages of the 
reduction system, Journal of Food Engeneering 85 (2008) 296-302 (R51) 

5. Dodiĺ S., Popov S., Mastiloviĺ J., Dodiĺ J.: Junk Yeast from Brewery as Productive 
Microorganism in Bakry Industry, Roum.Biotechnol.Lett. 6(2001)3, 233-241 (R52) 

6. Dodiĺ J., Pejin D., Popov S., Dodiĺ S., Mastiloviĺ J., Puġkaġ V., Popov Raljiĺ J.: Evaluation of 
fermentative acitivities of different strains of Saccharomyces cerevisiae in bread dough, 
Roum.Biotechnol.Lett. 9(2004)4, 1793-1798 (R52) 

7. Sedej I., Sakac M., Mastilovic J., Tojagic S.: Optimization of high protein muesli composition, 
Roum.Biotechnol.Lett. 10(2005)6, 2403-2408 (R52) 

8. Mastiloviĺ J.: Wheat segregation ï theory and practice, Proceedings of International Congress 
çFlour-bread 2005è, 5

th
 Croatian Congress of Cereal Technologists, Osijek 2006, 33-41 (R53) 

9. Mastiloviĺ J.: Stategy of technological development in fodd technology, Book of proceedings, 
International congress ĂFood technology, quality and safeyñ, Novi Sad, november 2007 (invited 
lecture) (R53) 

10. Mastiloviĺ J., Grubor M.,  Matkoviĺ K.: Comparative Interlaboratory Tests of Flour Rheological 
Quality,  14

th
 International Congress "Cereal bread 2000", Novi Sad, Yugoslavia, 2001, 

Proceedings, 208-211 (R54) 

11. Mastiloviĺ J., Popov S.: Investigation of rheological properties of liquid sour dough, Proceedings 
of International Congress çFlour-bread 2001è, 3

rd
 Croatian Congress of Cereal Technologists, 

Opatija, Croatia, november 2001, 53-62 (R54) 

12. Mastiloviĺ J., Grubor M., Sakaļ M., Sedej I.: Osnovni zahtevi za akreditaciju laboratorije, IX 
Simpozijum tehnologije hrane za ģivotinje "Bezbednost i kvalitet", Vrnjaļka Banja, 2003., Zbornik 
radova, 239-245 (R54) 

13. Pojiĺ M., Mastiloviĺ J., Psodorov Dj.: Technological quality of flour mill streams and its 
significance for end-use flour production, Proceedings of International Congress çFlour-bread 
2003è, 4

th
 Croatian Congress of Cereal Technologists, Opatija, Croatia, november 2003, 179-188 

(R54) 

14. Bodroģa-Solarov, M., Mastiloviĺ, J., Ġimurina, O., Filipļev, B.: Effect of rainfall on technological 
characteristics of wheat, III International Eco-Conference: Safe Food, Novi Sad, september 2004., 
Proceedings, 69-74 (R54) 

15. Sedej I., Mastiloviĺ J., Sakaļ M., Tojagiĺ S.: Optimization of high cellulose muesli composition, 
Proceedings volume 3,  5th International Congress on Food Technology, Thessaloniki, 2007 p.87-
92 (R54) 

 

 
 
 

CURRICULUM VITAE I REFERENCE 
  

  
  

8. Ime i prezime:      Aleksandra Novakoviĺ 
9. Datum roĽenja:      12.06.1972. 
10. NIO koja ga/je angaģovala za rad na projektu:  Institut za prehrambene tehnologije 
11. Adresa:      Bulevar cara Lazara 1, Novi Sad 
12. Telefon:      021 485 3770 
13. E-mail:       aleksandra.novakovic@fins.ns.ac.yu 
14. Obrazovanje:  

  

Ustanova od 
(god.) 

do 
(god.) 

Steļena diploma 

Prirodno matematiļki fakultet,   Diplomirani biolog 
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Novi Sad  

8. Profesionalno iskustvo: 
  

Organizacija od 
(god.) 

do 
(god.) 

Funkcija 

Poljoprivredni zavod Bijeljina  2001 2004 Koordinator mikrobioloġke 
laboratorije 

ĂLTSñDOO Lovĺenac 2004 2005 Rukovodilac kontrole kvaliteta  
ļlan HACCP tima  

Kompanija ĂAleksandrijañ Ļurug  2005 2007 Rukovodilac kontrole kvaliteta za 
silos, mlin, pekaru, ļlan HACCP 
tima   

Institut za prehrambene 
tehnologije u Novom Sadu 

2007 do danas   Saradnik u centru za Transfer, 
koordinator centra za kvalitet 

10. Ļlanstvo u profesionalnim asocijacijama i dr.:  
 

11. Prethodni projekti u kojima je uļestvao/la:  
 

12. Patenti i gde su zaġtiĺeni:  
  

13. Kljuļne kvalifikacije:  
Poseduje iskustvo u organizovanju i radu mikrobioloġke laboratorije za kontrolu kvaliteta ģivotnih 
namirnica i predmeta opġte upotrebe.   
Iskustvo u procesu implementacije sistema koji se odnose na bezbednost hrane HACCP u 
pogonima za proizvodnju i preradu mesa, mlinskim pogonima, pekarskim pogonima i pogonima za 
proizvonju hrane za ģivotinje.    
- Diploma NASSR sistem referenta TUF Reinland Academy  
- Certifikat internog auditora po standardu ISO 22000 i ISO 18000 TUF Reinland Academy 

  
14. Opis pozicije (uloge) na projektu: Saradnik 

         
15. Referenc listu koja je relevantna za rad na predloģenom projektu.  
 

1. Mastiloviĺ J., Novakoviĺ A., Ġimurina O., Zivlak N.: Problematika upravljanja 
bezbednoġĺu hrane u pekarskoj proizvodnji, 12 Pekarski dani, Velika Plana, 25-26. april 
2007. godine (R73) 

2. Zivlak N., Novakoviĺ A., Dragiļeviĺ N.: Izazovi pri implementaciji HACCP sistema u 
malim i srednjim preduzeĺima, 10 MeĽunarodna konferencija ñUpravljanje kvalitetom i 
pouzdanoġĺuñ  Beograd, Srbija, 2007, Zbornik radova, 276-281 (R54) 
3.   Ġimurina,O., Mastiloviĺ,J., Filipļev,B., Miloġeviĺ,S., Novakoviĺ,A.: Effect of ascorbic acid 
on gas retention, dough development and bread quality obtained from flour of different 
technological quality, I International congress on ñFood technology, quality and safetyñ, Novi 
Sad , Srbija, 2007, Proceedings, 185-191  (R54) 

 
 

CURRICULUM VITAE I REFERENCE 
  

  
  

1. Ime i prezime: Janko Ļervenski 
2. Datum roĽenja: 10.08.1967 
3. NIO koja ga/je angaģovala za rad na projektu: Institut za ratarstvo i povrtarstvo Novi Sad, 

Odelenje za Povrtarstvo 
4. Adresa: Maksima Gorkog 30, 21000 Novi Sad 
5. Telefon: 021 / 4898 - 356 
6. E-mail: jankic@ifvcns.ns.ac.yu 
7. Obrazovanje:  

  

Ustanova od 
(god.) 

do 
(god.) 

Steļena diploma 

mailto:jankic@ifvcns.ns.ac.yu
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Visoka ġkola poljoprivrede u Nitri 
ï Slovaļka republika 

1986 1991 Diplomirani inģenjer 
poljoprivrede 

Poljoprivredni fakultet u Novom 
Sadu 

1992 1996  Magistar oplemenjivanja bilja 

Poljoprivredni fakultet u Novom 
Sadu 

1997 2001 Doktor oplemenjivanja bilja  

      

  
8. Profesionalno iskustvo: 

  

Organizacija od 
(god.) 

do 
(god.) 

Funkcija 

 Institut za ratarstvo i povrtarstvo 
Novi Sad 

1992 1993 Pripravnik 

 Institut za ratarstvo i povrtarstvo 
Novi Sad 

1993 1996 Istraģivaļ pripravnik 

 Institut za ratarstvo i povrtarstvo 
Novi Sad 

27.12.1996 27.12.2001 Istraģivaļ saradnik za nauļnu 
oblast oplemenjivanje bilja ï 
oplemenjivanje povrĺa 

 Institut za ratarstvo i povrtarstvo 
Novi Sad 

19.06.2002 19.06.2007 Nauļni saradnik za nauļnu 
oblast oplemenjivanje bilja ï 
oplemenjivanje povrĺa 

 Institut za ratarstvo i povrtarstvo 
Novi Sad 

10.10.2007 10.10.2012  Viġi nauļni saradnik za 
nauļnu oblast oplemenjivanje 
bilja ï oplemenjivanje povrĺa 
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1. Ļlanstvo u profesionalnim asocijacima i dr.:  

 
- Druġtvo genetiļara Srbije 
- Druġtvo selekcionara i semenara Republike Srbije 
- Eucarpia 
 

1. Prethodni projekti u kojima je uļestvao/la:  
1. U oblasti osnovnih istraģivanja 
Od 1996 do 2000 godine '' Stvaranje i iskoriġĺavanje genetskih potencijala strnih ģita , 

povrtarskih i krmnih biljaka'' (12E14) 
Projekat je finansiran od strane Ministarstva za nauku i tehnologiju Republike Srbije. 

2. Primenjena i razvojna istraģivanja 

Od 1994 do 1996 godine ''Razvoj i primena novih tehnoloġkih postupaka u gajenju 
 povrĺa i krompira'' -tema ''Prikupljanje i analiza svojstava razliļitih genotipova povrĺa'' 

Od 1997 do 2000 godine ''Nove tehnologije proizvodnje kvalitetnog povrĺa i 
krompira'' ïpodprojekat ''Nove ekoloġke tehnologije za kontinuiranu proizvodnju povrĺa'' 

3. Medjunarodni projekti 
Od 1997 do 1999 godine, ''Kontinuirana proizvodnja povrĺa u plastenicima i 

plastiļnim tunelima bez dopunskog zagrevanja. Zemlje: Jugoslavija-Grļka u okviru nauļno tehniļke 
saradnje. 

Od 2002. godine angaģovan je na projektima: 
1. istraģivaļko razvojni program 
Od 1.01.2002 ''Stvaranje sorti i hibrida i razvoj tehnologije proizvodnje povrĺa za 

razliļite namene'' 
2. Razvojni program (300444) 

 Od 1.01.2002 '' Unapredjenje proizvodnje i prerade kupusa ï Biofermentisani kupus'' 
Od 2005 godine angaģovan je na novim projektima: 

1. tehnoloġki projekat (TR-6885-B) (kandidat rukovodi ovim projektom) 
od 1.01.2005 '' Stvaranje sorti i razvoj tehnologije proizvodnje kvalitetnog lisnatog 

povrĺa za razliļite namene'', kojim kandidat i rukovodi. 
Projekat je finansiran od strane Ministarstva za nauku i zaġtitu ģivotne sredine Republike 
Srbije. 
2.  tehnoloġki projekat (TR- 6848-B) 
 od 1.01.2005 '' Oplemenjivanje, tehnologija gajenja i iskoriġĺavanje paprike, 

paradajza i lubenica'' 
Projekat je finansiran od strane Ministarstva za nauku i zaġtitu ģivotne sredine Republike 
Srbije. 
3. tehnoloġki projekat (TR- 6892-B) 
 od 1.01.2005 '' Oplemenjivanje i razvoj tehnologija proizvodnje zrnenih leguminoza i 

lukova prema standardima kvaliteta'' 
Projekat je finansiran od strane Ministarstva za nauku i zaġtitu ģivotne sredine Republike 
Srbije. 

 
 

1. Patenti i gde su zaġtiĺeni:  
  
1-NS-FUTOĠKI (Kupus), priznat 2004. god. Reġenjem Ministarstva poljoprivrede, ġumarstva i 
vodoprivrede br 320-09-1/135/27-2004-06 od  17.09.2004. god. Selekcioneri prof.dr.Djuro Gvozdenoviĺ i 
dr. Janko Ļervenski 
2-ORION (kupus), priznat 2007 god. Reġenjem Ministarstva poljoprivrede, ġumarstva i vodoprivrede br 
320-04-01254/2005-06 od 21.05.2007. god. Selekcioneri prof.dr.Djuro Gvozdenoviĺ i dr. Janko 
Ļervenski 
 

1. Kljuļne kvalifikacije:  
 
Viġi nauļni saradnik na oplemenjivanju povrĺa, Nacionalni koordinator za familiju Brassicacea 
 

1. Opis pozicije(uloge) na projektu:  
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Rukovodilac projekta 
  

1. Referenc listu koja je relevantna za rad na predloģenom projektu.  
  
 1. ORION (Kupus) (variety of cabbage) priznat 2007. god. Reġenjem Ministarstva poljoprivrede, 
ġumarstva i vodoprivrede br 320-04-01254/2005-06 od 21.05.2007. god. Selekcioneri 
prof.dr.Gvozdenoviĺ ņ., i dr Ļervenski J.   (R ï 42=5) 
 
2. NS-FUTOĠKI (Kupus) (variety of cabbage) priznat 2004. god. Reġenjem Ministarstva poljoprivrede, 
ġumarstva i vodoprivrede br 320-09-1/135/27-2004-06 od  17.09.2004. god. Selekcioneri prof.dr.Djuro 
Gvozdenoviĺ i dr Janko Ļervenski        
   (R ï 62=1.5) 
 
4. Ļervenski, J. Takaļ, A.,  Bugarski, Duġanka, Joviļeviĺ, D., : Zaġto se pojavljuje rastresitost glavice kod 

kupusa?, Zbornik radova Instituta za ratarstvo i povrtarstvo Novi Sad, vol.45, No.2, 203-207, 2008 

  (R ï 62=1.5) 

 

5. Ļervenski, J. Gvozdenoviĺ, Dj., Vasiĺ Mirjana, Gvozdanoviĺ-Varga Jelica, : Karakteristike priznatih sorti 

povrĺa u 2007. godini, Zbornik radova Instituta za ratarstvo i povrtarstvo Novi Sad, vol.45, No.2, 179-187, 2008

 (R ï 62=1.5) 

 
6. Ļervenski, J., Gvozdenoviĺ, ņ., Takaļ, A., Bugarski, Duġanka, Gvozdanoviĺ-Varga Jelica: 
Multivariete analysis for head weight and yield performance of experimental cabbage hybrids 
(Brassica oleracea var. capitata L.), BUGARSKA jun 2007(u ġtampi) (R- 54 =1 ) 
 
7 Ļervenski, J., Gvozdenoviĺ, ņ., Jelica Gvozdanoviĺ-Varga, Maksimoviĺ Livija, Miliĺ, S.: Domestic 
Cabbage (Brassica oleracea var. capitata L.) populations from Vojvodina, Book of abstracts, 
EUCARPIA 18

th 
Genetic Resources Meeting, May 23-26, Pieġtany, Slovak republic, 76, 2007(u 

ġtampi)       (R-72=0.5) 
 
8. Ļervenski, J., Gvozdenoviĺ, ņ., Gvozdanoviĺ-Varga, Jelica, Bugarski, Duġanka: Identification of 
desirable genotypes in white cabbage (Brassica oleracea var. capitata L.)., Acta Horticulturae, 729, 
56-67. 2007     (R- 54=1 ) 
 
9 Ļervenski, J., Gvozdenoviĺ, ņ., Bugarski, Duġanka, Vasiĺ, Mirjana: Combining abilities for head 
height and head width in cabbage (Brassica oleracea var.capitata L.), Acta Horticulturae, 729, 67-73, 
2007      (R- 54=1 ) 
 
10. Ļervenski, J., Gvozdenoviĺ, ņ., Takaļ A., Bugarski Duġanka: Znaļaj razliļitih svojstava glavice 
eksperimentalnih hibrida kupusa za proizvodnju zdravstveno bezbednog kupusa (Brassica oleracea 
var. capitata L.), (Differences in head traits of experimental cabbage hybrids for healhty cabbage 
production (Brassica oleracea var. capitata L.),  Tematski zbornik ï Proceedings, 215-223, 2006
 (R- 65=0.5 ) 
 
11. Ļervenski, J., Gvozdenoviĺ, ņ., Gvozdanoviĺ-Varga, Jelica, Nikoliĺ, Zorica, Balaģ, F.: Prikaz 
eksperimentalnih hibrida kupusa (Brassica oleracea var. capitata L.), (Survey of cabbage experimental 
hybrids), Selekcija i Semenarstvo (Plant Breeding and Seed Production), XII, 1-2, 101-105, 2006
    (R- 62=1.5 ) 
 
12. Ļervenski, J., Gvozdenoviĺ, ņ., Takaļ A., Joviĺeviĺ, D.,: Analiza stabilnosti duģine unutraġnjeg 
koļana glavice kod genotipova kupusa (Brassica oleracea var. Capitata L.), (Stability analysis of inner 
stem length in cabbage genotypes (Brassica oleracea var. Capitata L.))., Arhiv za poljoprivredne 
nauke (Journal of Scientific Agricultural Research), 64, 238, 13-20 , 2006/2   
   (R- 61= 2 ) 
 
13. Janko Ļervenski, Djuro Gvozdenoviĺ, Adam Takaļ, Jelica Gvozdanoviĺ-Varga: Regression 
analyses of head mass and mass of useful part of head in cabbage (Brassica oleracea var. Capitata 
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L.), Savremena poljoprivreda, (Contemporary Agriculture), vol.54, 3-4, str.105-108, 2005 
      (R- 54=1 ) 
 
14. Janko Ļervenski, Adam Takaļ, Jelica Gvozdanoviĺ-Varga, Duġanka Bugarski: Kombinacione 
sposobnosti za duģinu unutraġnjeg i spoljaġnjeg koļana kod kupusa (Brassica oleracea var. Capitata 
L.), (ombining abilities for inner stem length and outer stem length in cabbage - Brassica oleracea var. 
Capitata L),. Arhiv za poljoprivredne nauke- Journal of Scientific Agricultural Research, UDC:63, 
vol.66, No233, str.5-15, 2005.          
 (R- 54=1 ) 
 
15. J. Ļervenski, Dj. Gvozdenoviĺ, Mirjana Vasiĺ, Duġanka Bugarski, Jelica Gvozdanoviĺ-Varga: 
Naļin nasledjivanja oblika glavice kod kupusa (Brassica oleracea var. Capitata L.), (Mode of 
Inheritance of Head Height and Head Width in Cabbage (Brassica oleracea var. Capitata L.),  
Genetika, vol.35, No1, 2003, str.21-31 (R ï 61=2) 
 
 

 
CURRICULUM VITAE I REFERENCE 
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17. NIO koja ga/je angaģovala za rad na projektu:  Institut za prehrambene tehnologije 
18. Adresa:      Bulevar cara Lazara 1, Novi Sad 
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8. Profesionalno iskustvo: 

  

Organizacija od 
(god.) 

do 
(god.) 

Funkcija 

Nauļni rad    

Zavod za tehnologiju voĺa i 
povrĺa Tehnoloġki fakultet, Novi 
Sad 

2003 2007 Saradnik u laboratoriji 

Institut za prehrambene 
tehnologije 

2007  Tehnoloġki koordinator u 
laboratoriji 

  
11. Ļlanstvo u profesionalnim asocijacijama i dr.:  

 
12. Prethodni projekti u kojima je uļestvao/la:  

              Novi proizvodi od povrĺa BTN-371006B ,2005-2008 
  

13. Patenti i gde su zaġtiĺeni:  
 

14. Kljuļne kvalifikacije:  
 

Opis pozicije(uloge) na projektu: istraģivaļ  na zadatku çUporedna istraģivanja odrģivosti lanaca 
proizvodnje i prerade konvencionalne i organske hraneè  

 
  
16. Referenc listu koja je relevantna za rad na predloģenom projektu.  
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1. Cvetkoviĺ B., Jokanoviĺ M.: A review of waste prevention and minimization in sterilized sweet 

corn production, ISIRR2007 (9
th
 International Symposium ï Interdisciplinary Regional 

Research), Environmental and social issues of the southeast Panonian region: 
multidisciplinary approaches, compilation of papers published by ñThe Scientific Worldò, IN 
PRESS (R54) 

 
2. Jokanoviĺ M., Cvetkoviĺ B., Vujiļiĺ B., Dģiniĺ N.: Effect of postharvest time on texture 

characteristics of green peas (Pisum sativum), 2
nd

 International Congress on Food and 
Nutrition, Book of Abstracts, 217, Istanbul, 2007 (R54) 

 
3. Jokanoviĺ M., Cvetkoviĺ B., Vujiļiĺ B., Dģiniĺ N., Savkoviĺ T.: Efect of maturate stage on 

nutritive value of green pea (Piscum sativum) grains, ISIRR2007 (9
th
 International Symposium 

ï Interdisciplinary Regional Research), IN PRESS (R54) 
 

 
4. Bodroģa-Solarov. M., Filipļev B., Psodorov ņ., Leviĺ Lj., Cvetkoviĺ B., Stojiļeviĺ M.,: 

Optimization of technology of extruding of Amaranthus sp. Grits, I International congress of 
Food Technology, quality and safety, Novi Sad, 2007, IN PRESS (R54) 

 
5. Doġenoviĺ I., Varga A., Plavġiĺ D., Ļabarkapa I., Cvetkoviĺ B.: Microbiological safety of 

pasteurized fruit juices and non-pasteurized fruit syrups, I International congress of Food 
Technology, quality and safety, Novi Sad, 2007, IN PRESS (R54) 
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3. OPĠTI DEO 
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3.1. UVODNE NAPOMENE 
 
 
Na svetskom trģiġtu hrane proizvodi koji se odlikuju Ăviġim kvalitetomñ zauzimaju 
primat kod sve viġe izbirljivih kupaca koji ģele da znaju poreklo proizvoda koje se 
moģe identifikovati. 
 
Proizvodi ļije karakteristike su uslovljene specifiļnoġĺu geografskog podneblja koji 
su sertifikovani kao takvi, kod potroġaļa se sve viġe cene i kao  takvi mogu postiĺi 
bolju cenu na trģiġtu. 
 
Zbog uticaja specifiļnog geografskog podneblja i tradicionalnih postupaka koji se 
primenjuju u procesu proizvodnje ovih proizvoda, kvalitet i senzorne karakteriste ove 
proizvode ļine drugaļijim u odnosu na srodne. 
 
Republika Srbija se odlikuje velikim bogatstvom u proizvodnji tradicionalnih proizvoda 
ali i proizvoda koji su specifiļni i jedistveni po svojim osobinama koje su posledica 
geografskog podneblja. Uļuvanje ovakvih proizvoda i njihova zaġtita je od velikog 
nacionalnog interesa, a proizvoĽaļi koji vekovima ļuvaju ove vrednosti od zaborava 
ali i od uniġtenja svakako ĺe ostvariti benefite proizvodnjom zaġtiĺenih proizvoda i 
postizanjem veĺe cene na naġem i meĽunarodnom trģiġtu.  
 
Potroġaļi danas od namirnica koje kupuju svakako oļekuju odreĽenu energetsku 
vrednost, zdravstvenu bezbednost, posedovanje odreĽenih senzornih svojstva i  
poznato poreklo. U tom svetlu od izuzetne vrednosti je sistem zaġtite oznaka 
geografskog porekla proizvoda. Ove oznake vidno istakanute na ambalaģi proizvoda 
upuĺuju kupca na region, specifiļno mesto ili  zemlju iz koje potiļe poljoprivredno 
prehrambeni proizvod.  
 
Zaġtita oznake geografskog porekla pre svega ima za cilj da se zaġtiti kavalitet i 
karakteristike proizvoda koje su rezultanta specifiļnog geografskog podneblja, 
odnosno rezultat specifiļnih prirodnih i ljudskih faktora, naļina proizvodnje, pripreme 
i prerade proizvoda koji se primenjuju u strogo definisanom geografskom podruļju. 
 
Futog, mesto na obali Dunava, gde se vekovima gaji i preraĽuje Futoġki kupus 
doprineo je da Vojvodina i Srbija ponude ne samo domaĺem nego i inostanom trģiġtu 
ovaj proizvoda, a da kada se kaģe Futog odmah se pomisli na kupus i u mnogim 
krajevima sveta se zna za ļuveni Futoġki kupus.   
 
Futoģani veĺ vekovima njeguju i ļuvaju od uniġtenja seme, na daleko poznatog, 
Futoġkog kupusa. Futoġki kupus odlikuje se izuzetnim bioloġkim i tehnoloġkim 
karakteristikama i zbog toga je vrlo cenjena namirnica kako kod nas tako i u svetu. 
Znatne koliļine kiselog kupusa sa ovog podruļja  izvoze se u Nemaļku, Francusku, 
Englesku kao i SAD. 
 
U trenucima kada iz svetskih laboratorija stiģu semena savremenih sorti kupusa, u 
Futogu borba za uļuvanje tradicionalnog Futoġkog kupusa koji se vekovima gaji na 
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obalama koje zapljuskuje Dunav i koji poseduje jedinstvene senzorne, preraĽivaļke i 
kvalitativne osobine, upravo zbog toga ġto raste na ovom geografskom lokalitetu, 
nikada nije bila jaļa. 
 
Sika 1 Futoġki sveģi kupus 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Sa ģeljom da se saļuva i poveĺa  proizvodnja i prerada Futoġkog kupusa u Futogu je 
formirano udruģenje proizvoĽaļa i preraĽivaļa Futoġkog kupusa Ă Futoġki kupusñ  sa 
misijom: 
 

Zaġtita Futoġkog kupusa prema Zakonu o oznakama geografskog 
porekla 

 
i sa vizijom:        
 

Futoġki kupus zaġtiĺen oznakama geografskog porekla na svetskog 
trģiġtu kao jedan od srpskih brendova. 

 
Ovaj elaborat saļinjen je u skladu sa ļlanom 15  Zakona o oznakama geografskog 
porekla (Sl.list SCG br. 20/2006) koji kaģe da su bitni delovi prijave imena porekla, 
odnosno geografske oznake porekla sledeĺi: 
 

1. zahtev za registrovanje imena porekla , odnosno geografske oznake porekla; 
2. opis geografskog podruļja; 
3. podaci o specifiļnim karakteristikama proizvoda . 

 
U skaladu sa gore navedenim ļlanom zakona u elaboratu je dat detaljan opis 
geografskog podruļja na kojem se proizvodi i preraĽuje Futoġki kupus, proizvod koji 
se ģeli zaġtititi oznakom geografskog porekla ï ime porekla. U elaboratu su dati 
podaci o naļinu proizvodnje Futoġkog sveģeg i kiselog kupusa. 
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4. OPIS GEOGRAFSKOG PODRUĻJA  
NA KOM SE PROIZVODI 

FUTOĠKI SVEĢI KUPUS I FUTOĠKI KISELI 
KUPUS 
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  4.1. GEOGRAFSKI POLOĢAJ 
 
 
Geografsko podruļje na kojem se preraĽuje futoġki kupus i proizvodi futoġki kiseli 
kupus je katastarska opġtina Futog. U okolini Futoga u ģargonu ļesto kaģu:  
 
 
ñDOLE KUPUS, GORE NEBOò = FUTOG 
 
 
Futog je naselje, smeġteno u najplodnijem delu Panonske nizije, locirano na levoj 
obali Dunava, u Srbiji (Autonomna Pokrajina Vojvodina, Juģna Baļka). Nalazi se na 
sredini toka reke Dunav, na 1270-om km. Udaljen je oko 10 km uzvodno, zapadno od 
glavnog grada Autonomne Pokrajine Vojvodine, Novog Sada (Slika 1 i Slika 2).  
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                    Panorama Futoga sa poljima Futoġkog kupusa 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Poloģaj Futoga u odnosu na Novi Sad 
 

 
Evropa 
(Crvena taļka oznaļava poloģaj Futoga) 
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Geografske koordinate Futoga su:  
45Á 14' 28 N   
19Á 42' 36 E  
 
Futog se nalazi na 85 m nadmorske visine.  
 
Ļasovna zona Futoga je UTC+1(+2DT).  
Tel. Broj: +381(0)21.  
PTT broj: 21410. 
 
     
 
 
 
Karta katastarske opġtine Futog  

 
 
 
 
      
 


