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Fut o lkeldseli kups

2.1 INSTITUT ZA PREHRAMBENE TEHNOLOGIJE U NOVOM SADU

l nstitut za prehrambene tehnologije u Novom
vel a Au e Bokrajimenvojvodine, od 25. oktobra 2006. godine, na bazi gotovo

poluvekovne tradicije nekad agnj eg Jugosl ovenskog i nstitu
ingenjerstva, koj i je u obliku razilitih org
vremenskog perioda u sklopu Tehnol ogkog f akul t et anstiiut 4ovom Sa
prehrambene tehnologije u Novom Sadu je sa radom kao samostalno prvno lice

poleo 1. januara 2007. godine.

Tokom pedeset godina duge tradicije i predanog naul normda, i stru|
realizovano je: vi ge oma wRhSpbojekata -2 0 melLunarodnog karakt
i nvesti ci on-i &hnmno Ipmgkatanwdgowoa prehrambene industrije, zatim

veliki broj studija, elaborata i ekspertiza, a svake godine u laboratorijama je ispiivano

na hiljade uzoraka prehrambenih proizvoda. Publi kovano e i saopg
radova i s t +prafésiormlnih informacija. Organizovan je veliki broj n a uih n

skupova, kurseva i seminara. Izdate su brojne publikacije, a tokom godina sticano je

neprocenjivo iskustvo, veze i poznanstvana dojnafi o svet s,k ogt rnualunonjoji
poslovnoj sceni.

Institut za prehrambene tehnologije u Novom Sadu, registrovanjeza | i tav di japa

del atnosti, ali se sve oneapmocgu nal el no svr st
T naul noi str agi v kthdstilnstitu@a,dodk aya o dabariatorijskom
bazom usmeren e nesamo na realizaciju pojedinalni
projekarna mnaud| nu i i stragival ku podr gku dr
T rezul t at i istragivalkog rada istovremeno p
informacija i tehnol ogkih regenja koji se kroz
svim zainteresovanim korisnicima;

T komercijal ni pl as man usl uga | aboratorije
potrebe organizovanih akcija (ispitivanje za inspekcije, udr ugenj a,i saj mov
dr).

Definisanjem stisatveadkkiohg prraadvaacpar eci zi rane su

l nstitut sagl edava i mperati ve i pot aebe f ol
iznal agenje vigestruki hava dawovimaoblésiimaalmstitut r anj a,
zauzme apsolutni primat u regionu i postane prepoznatljiv subjekat na svetskoj

i st r a gsdceniaulprehvambenoj tehnologiji.
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Strategki pravci i stragival kog rada I nstituta
1 sirovinska baza za proizvodnju hrane, kvalitet sirovina i upravljanje
sirovinama,
T prehrambene [ srodne tehnol ogij e, ukl j ul
tehnologije nanotehnologije i biotehnologiju,
T aspekti kvaliteta I bezbednost.i hrane, ob

lancu ishrane.
Na ove osnovne st rnajued keemamr &vcvwagmns!| akompl e me
i stragival ki praveci
T zagtita ¢givotne okoline u prehrambenoj i n
prehrambene proizvode,
1 energija, u smislu energetske efikasnosti prehrambene industrije, ali i
izul avanja pot encikjogl & oanpr eikrsdy s tkraid a su u
obnovljivi izvori energije,
T ol uvanj a t r auwproievodnjehraned ighraai.n

Institut je tokom s v o g Vi gedeceni jusek doip orieatisah qijeraan | a
intenzivnom radu na implementaciji rezultata, znanja i informacija u privredu. U tom

smislu u okviru Instituta posluje savremeno organizovan centtar za transfer sa
organizacioni cel i nama koj e obezbelLuju k omp
subjektim koji se bave proizvodnjom hrane obu

1 edukaciju kadrova
1 izradu projektne i druge dokumentacije
1 standardizaciju kvaliteta, sistema i proizvoda

Ttehnol ogku podr gku s a strul nim konsul t a
pogonskim snimanjima i drugim aktivnosti ma

Laboratorija Instituta za prehrambene tehnologije je akreditovana za preko 500

met oda i spitivanj a kvaliteta [ bezbednost.i
senzorne, fizil ke, hemijske, mi krobi ol ogke an
i nutritivno-funkcionalnih sastojaka hrane. Pored brojni h  r aspol ogi vi h jedin
koje omoguluju ¢girok dijapazon ispitivanja | a
meseci biti opremljena od strane pokrajine Vi
tak jedinica kapitalne opreme |i me I e b uth ina nv@ dajogremljenijih i

naj kompetentnijih | aboratorija u girem region
Sa blizu stotinu zaposlenih od | ega preko pol
razli|]im oblastima tehnol ogij e, kvaliteta i b
tehnologie pr edst avl ja trenutno najjal uehranesut i t uci j 1
regionu pruga sveobuhvatnu visokokompetentnu
Standardi zacija proizvoda, posebno rad na z
geografskog porekla ili tradicionalnih specif i | no st i predstavlja obl as
instituta posveluje vel i ku pagnj u [ i ntenzi

i skoriglenja potencijala koje u ovom pravcu
komercijalnog aspekta.
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CURRICULUM VITAE | REFERENCE

1. Imeiprezime: JasnaMasti |l ovi
2. Datumr oL enj a 08.06.1962.
3. NIO kojagaljea n g a g oza rad na projektu: Institut za prehrambene tehnologije
4. Adresa: Bulevar cara Lazara 1, Novi Sad
5. Telefon: 021 485 3773
6. E-mail: jasna.mastilovic@fins.ns.ac.yu
7. Obrazovanije:
Ustanova od do St e | diplomma
(9od.) (god.)
Gimnazija J.J.Zmaj, Novi Sad 1977 1981 Srednjag k ol a
T e h n o lfakufiek, Novi Sad 1981 1985 Diplomiranii n ¢ e teljn@ogije
T e h n o lfakufiek, Novi Sad 1986 1990 Magistar tehnologije
T e h n o fakuliek, Novi Sad 1991 2000 Doktort e h n indukai h
8. Profesionalno iskustvo:
Organizacija od do Funkcija
(9od.) (god.)
Nau lradi
T e h n o fakuliek, Novi Sad 1986 1991 asistentun a u | rradm
T e h n o fakuliek, Novi Sad 1991 2001 i st r asgraduila |
T e h n o fakuliek, Novi Sad 2001 2006 n a u Isaradnik
T e h n o fakuliek, Novi Sad 2006 dodanas |v i ma u Isaradnik
Rukovolenje
T e h n o fakufiek, Novi Sad 1990 1997 Rukovodilac laboratorije Zavoda
za tehnologiju g i itba ag n a
T e h n o fakufiek, Novi Sad 1997 1999 Rukovodilac kvaliteta Zavoda za
tehnologiju g i itba agn a
T e h n o fakufiek, Novi Sad 2000 2002 Zamenik upravnika Zavoda za
tehnologiju g i itba agn a
T e h n o fakufiek, Novi Sad 2002 2004 Rukovodilac Centralne
laboratorie Te hnol ogko
fakulteta
T e h n o lfakufiek, Novi Sad 2004 2006 Koordinator N a u | rcenga za
prehrambenoi ngenj er s
Tehnol Gkukeag
T e h n o fakufiek, Novi Sad 2006 2007 VD direktora Instituta za
prehrambene tehnologije u
oshivanju
Institut za prehrambene 2007 do danas | direktor
tehnologije u Novom Sadu

9. L | a n s prefesionalnim asocijacijama i dr.:

a) Me L u n a ruoddr nuog za naukes i tehnologiju § i 1986 do danas i nacionalni delegat

b) Udr u g zammauku itehnologijug i t as n i iypapredsednik od 1997 i predsednik od 2002
c) | ngen jkemoms Brhijei | | alioencirani projektantt e h n o Ipmdesai h

d) L | &SavetaMinistrazaz a g piot w o Ministartvu trgovine i usluga

e) Srpsko hemijskod r u god ¥985
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10. Prethodni projekti u kojimajeu | e s flav a o

BTN 2.2.2.0430.B Durum testenina visokog kvaliteta u okviru Nacionalnog programa Agro industrija i
biotehnologija od 2002 do 2004 godine, nosilac projekta

BTN 2.2.2.0431.B Zamrznuti pekarski proizvodi na bazi strnih ¢ i tsea posebnim akcentom na
nacionalno k ar a k t e proizsotde U okeru Nacionalnog programa Agro industrija i biotehnologija
od 2002 do 2004 godine, nosilac projekta

BTN 2.2.2.0432.B T er miolbkria Lpeoizviodi od celog zrna strnih g & u okviru Nacionalnog
programa Agro industrija i biotehnologija od 2002 do 2004 godine, nosilac projekta

TR 6849 Proizvodnja p § e n pod &ontrolisanim uslovima uz primenu principa NASSR u okviru
programat e h n o | razgoka@d)2005 do 2007 godine, nosilac projekta

11. Patentiigdesuz a gt i | eni

P-570/02: Postupak i u r e Baargvitalizaciju otpadnog pivskog kvasca, Glasnik intelektualne svojine
5/2004

12. K| j uklatifigacije:

Veliko iskustvoiu s p e ganijaraur u k o v o\elkim jprajektima, sposobnost okupljanja i motivacije
heterogenog tima oko z a j e d ndilj, ksmogobnost globalnog sagledavanja problema i vizionarskog
osmi ¢l jiazvraanlj dagadizagijeoptimalnihr e g eorl jeamgovore s | e d levdlifikacije:
- koordinator projekta objedinjavanja i akreditovanja laboratorija T e h n o | fakukeblugNovom
Sadu
- Koordinator postupka osnivanja Instituta za prehrambene tehnologije u Novom Sadu
- p ol o prgektantski ispit, licenca odgovornog projektanta t e h n o | poogekai 371681704,
u | e dulizeadi 15 realizovanih projekata pogona za proizvodnju hrane
- | | an wtkenusiji za izradu i harmonizaciju t e h n i prokisahu oblasti kvaliteta §i i a
proizvoda od § i $agropisima EU
- | | ainpredsednik komisije za ocenu kvaliteta proizvoda na bazi §i tia r a g maa
Me L u n ar @djopdgvrednom sajmu u Novom Sadu od 2000
- predsednik komisije za dodelu priznanja ANajbolje iz Vojvodinefiza proizvode nabazig i t a
- Diploma NASSR sistem referenta TUF Reinland Academy i pokretanje strukovno orijentisanog
projektau n a p r a lieebednosti hrane u regionu
- certifikat auditora po standardu 1ISO 22000 TUF Reinland Academy

13. Opis pozicije(uloge) na projektu:
Nosilac projekta, poredi s t r a ¢aktwrostikdzdnih zap o d r igdiaaciii st raoavanj a
unapr etl®va lancu masovne proizvodnje hrane, na projektu obavlja organizacione,

motivacione i integrativne funkcije

14. Referenc listu koja je relevantna zaradnap r e d | o grejektn.m

1. Siniga Dodil, J%tsenaa nvaRBrindna piviskog kvasca u pekarskoj industriji,
Tehnologki fakultet, NA43)i Sad, 2003, 88 strana (
2. Dodil J., Pejin D. Ma®oidl 6Ro®iv-RdIPjoipilov].S,. ,Zivanovic S.

hydriphylic hydrocolloids on dough and bread preformance of samples made from frozen doughs,
Journal of Food Science 72 (2007) 4, p235-241 (R51)

3. Torbica, A., Antov, M., Ma st i JJg K nh & ¢ ed.iThe influence of changes in gluten complex
structure on technological quality of wheat (Triticum aestivum L.), Food Research International
(2007), Vol. 40, No. 8, 1038-1045, - R51 (R51)
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4. Figteg A., MuaardM iolWsing thel eight-roller mill on the front passages of the
reduction system, Journal of Food Engeneering 85 (2008) 296-302 (R51)

5. Dodi S., Mapbi!l oS.i,DodJi.i J . J u mréweryYas aPsoductifer om B
Microorganism in Bakry Industry, Roum.Biotechnol.Lett. 6(2001)3, 233-241 (R52)

6. Dodil J., Pejin D.Matoiplooy iP.u,gkmoydiM. ,S.PRopov Ralijil J
fermentative acitivities of different strains of Saccharomyces cerevisiae in bread dough,
Roum.Biotechnol.Lett. 9(2004)4, 1793-1798 (R52)

7. Sedej |, Sakac M., Mastilovic J., Tojagic S.: Optimization of high protein muesli composition,
Roum.Biotechnol.Lett. 10(2005)6, 2403-2408 (R52)

8. Mast i | .oWheét sedregation i theory and practice, Proceedings of International Congress
¢CcFl durad 2 "D@datan Cosbgress of Cereal Technologists, Osijek 2006, 33-41 (R53)

9. Mast i | o 8tatdgy o technological development in fodd technology, Book of proceedings,

Internatio n a | congress AFood technology, qual i(nvted and safe
lecture) (R53)

10.Mastiloyi Grdbor M., Mat kovil K.: Comparative Inter!]l
Quality, 14" International Congress "Cereal bread 2000", Novi Sad, Yugoslavia, 2001,

Proceedings, 208-211 (R54)

11. Ma st i | oRopols S.:dnvestigation of rheological properties of liquid sour dough, Proceedings
ofl nternational -roemad e?2 | Criedigh @dhgress of Cereal Technologists,
Opatija, Croatia, november 2001, 53-62 (R54)

12. Mastilovil . J, Grubor M. , Sakal M., Sedej [ Osnovni zah
Si mpozijum tehnologije hrane za ¢givotinje "Bezbednos
radova, 239-245 (R54)

13. Poj i. Maw t i | o wsoborow Dj.; Technological quality of flour mill streams and its
significance for end-use flour production, Proceedings of | nt er nat i onal -@emthgress ¢F
2 0 0 3 8 Croatlan Congress of Cereal Technologists, Opatija, Croatia, november 2003, 179-188
(R54)

14.Bo d r -8djasov, M., Mast i | o Gi lmur Una, O . EffecFdf tainfall|ore technol&yical
characteristics of wheat, Il International Eco-Conference: Safe Food, Novi Sad, september 2004.,

Proceedings, 69-74 (R54)

15. Sedej I, Masti lovi $akal M., Tojagil S.: Optimization of h
Proceedings volume 3, 5th International Congress on Food Technology, Thessaloniki, 2007 p.87-

92 (R54)
CURRICULUM VITAE | REFERENCE

8. Imeiprezime: AleksandraNovakovi |
9. Datumr oL enj a 12.06.1972.
10. NIO koja ga/jea n g a g aza rad na projektu: Institut za prehrambene tehnologije
11. Adresa: Bulevar cara Lazara 1, Novi Sad
12. Telefon: 021 485 3770
13. E-mail: aleksandra.novakovic@fins.ns.ac.yu
14. Obrazovanje:

Ustanova od do St e | diploma

(9od.) (9od.)
Prirodno ma t e mafakultetk i Diplomirani biolog

10
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| Novi Sad | | | |
8. Profesionalno iskustvo:

Organizacija od do Funkcija
(god.) (god.)

Poljoprivredni zavod Bijeljina 2001 2004 Koordinator mikrobiolo g k e
laboratorije

ATSIDOOLovi enac 2004 2005 Rukovodilac kontrole kvaliteta
| I &ACCP tima

Kompanija A\leksandrijafil u r u 2005 2007 Rukovodilac kontrole kvaliteta za
silos, mlin, pekaru, | | &ACCP
tima

Institut za prehrambene 2007 do danas | Saradnik u centru za Transfer,

tehnologije u Novom Sadu koordinator centra za kvalitet

10. L I a n s prefesionalnim asocijacijamai dr.:
11. Prethodni projekti u kojimajeu | e s flav a o
12. Patentiigdesuz agti | eni

13. K| j ukivalifigacije:

Poseduje iskustvo u organizovanju i radu mi k r o b ilabdraiogij za kontrolu kvaliteta §i v ot ni h
namirnica i predmeta o p ¢ upeatrebe.

Iskustvo u procesu implementacije sistema koji se odnose na bezbednost hrane HACCP u
pogonima za proizvodnju i preradu mesa, mlinskim pogonima, pekarskim pogonima i pogonima za
proizvonju hranezagi vo.t i nj e

- Diploma NASSR sistem referenta TUF Reinland Academy

- Certifikat internog auditora po standardu ISO 22000 i ISO 18000 TUF Reinland Academy

14. Opis pozicije (uloge) na projektu: Saradnik
15. Referenc listu koja je relevantna zarad nap r e d | o @rejektn.m

1. Mastid,dovhkoayGi mu rOi, sivak N.: Problematika upravljanja
b e z b e d mmare u pekarskoj proizvodniji, 12 Pekarski dani, Velika Plana, 25-26. april
2007. godine (R73)
2. Ziviak N., Nov a k Ay D a g i N.elzazoVi priimplementaciji HACCP sistema u
malim i srednjimp r e d u z,el0 Manau n a rkonéerercija Apravijanje kvalitetom i
p o uz da i Begdrad, Srbija, 2007, Zbornik radova, 276-281 (R54)

3. Gi nMiarsitnial,80.1 | pMé y o e Mo v a 8o v Effect ohascorbic acid
on gas retention, dough development and bread quality obtained from flour of different
technological quality, | International congress on i F o ®ahnology, quality and safetyi, No v i

Sad , Srbija, 2007, Proceedings, 185-191 (R54)

CURRICULUM VITAE | REFERENCE

1. Imeiprezime:JankoL er vens ki
2. Datumr o L e 10j0&1967
3. NIO koja ga/je a n g a § oza rad na projektu: Institut za ratarstvo i povrtarstvo Novi Sad,
Odelenje za Povrtarstvo
4. Adresa: Maksima Gorkog 30, 21000 Novi Sad
5. Telefon: 021 / 4898 - 356
6. E-mail: jankic@ifvcns.ns.ac.yu
7. Obrazovanije:
Ustanova od do St e | diplomma

(god.) (god.)

11
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Visoka g k opolpprivrede u Nitri 1986 1991 Diplomiranii ngenj er
i Sl o v arkpkibdika poljoprivrede
Poljoprivredni fakultet u Novom 1992 1996 Magistar oplemenjivanja bilja
Sadu
Poljoprivredni fakultet u Novom 1997 2001 Doktor oplemenijivanja bilja
Sadu
8. Profesionalno iskustvo:
Organizacija od do Funkcija
(god) (god.)
Institut za ratarstvo i povrtarstvo 1992 1993 Pripravnik
Novi Sad
Institut za ratarstvo i povrtarstvo 1993 1996 | st r apgriprawnik
Novi Sad
Institut za ratarstvo i povrtarstvo | 27.12.1996 | 27.12.2001 (| st r agpradnék|zanau| n
Novi Sad oblast oplemenjivanje bilja i
oplemenjivanjepovr | a
Institut za ratarstvo i povrtarstvo | 19.06.2002 | 19.06.2007 | Na u | saradnik zanau | nu
Novi Sad oblast oplemenjivanje bilja
oplemenjivanjepovr | a
Institut za ratarstvo i povrtarstvo | 10.10.2007 | 10.10.2012 | Vi @ & u | saradnik za

Novi Sad

n a u | oblast oplemenjivanje
biljai oplemenjivanjep ov r | §

12
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1. LI a n s prefesionalnim asocijacima i dr.:

-Dr ugg evroe t Srbij@ar a
-Dr u gselekoionara i semenara Republike Srbije
- Eucarpia

1. Prethodni projekti u kojimajeu | e s tflav a o
1. U oblastiosnovnihi stragi vanja
Od 1996 do 2000 godine " Stvaranje i i s k or i ¢ §enetskin jotencijala strnih §i t a
povrtarskih i krmnih biljaka" (12E14)
Projekat je finansiran od strane Ministarstva za nauku i tehnologiju Republike Srbije.
2. Primenjenairazvojnai stragi vanj a
0d 1994 do 1996 godine "Razvoj i primena noviht e h n o Ipostygakahu gajenju
p o v ri kramnpira" -tema "Prikupljanje i analiza svojstavar a z | gehotipovap ov I | a
Od 1997 do 2000 godine "Nove tehnologije proizvodnje kvalitetnogp o v ri | a
krompira" i podprojekat "Nove e k o | defriolegije za kontinuiranu proizvodnjup o v t | a
3. Medjunarodni projekti
Od 1997 do 1999 godine, "Kontinuirana proizvodnja p o v ruiplastenicima i
pl as t tujelma ez dopunskog zagrevanja. Zemlje: Jugoslavija-Gr | k akvirunau | tnehni | ke
saradnje.
Od 2002. godine a n g a ¢ ge\napnojektima:
1. i st r a grazvomilpdogram
Od 1.01.2002 "Stvaranije sorti i hibrida i razvoj tehnologije proizvodnje p o v rz4 a
r a z | famdne" e
2. Razvojni program (300444)
0Od 1.01.2002 " Unapredjenje proizvodnje i prerade kupusa i Biofermentisani kupus"
Od 2005 godine a n g a g gevnanovim projektima:
1. t e h n oprajelak (TR-6885-B) (kandidat rukovodi ovim projektom)
od 1.01.2005 " Stvaranje sorti i razvoj tehnologije proizvodnje kvalitetnog lisnatog
p o v rzdraa z | riatnene", &ojim kandidat i rukovodi.
Projekat je finansiran od strane Ministarstva za nauku i z a ¢ tgii tvuwosredime Republike
Srbije.
2. t e h n oprajefak (IfR- 6848-B)
od 1.01.2005 " Oplemenijivanje, tehnologija gajenjaii s k o r i gpamikea nj e
paradajza i lubenica"
Projekat je finansiran od strane Ministarstva za nauku i z a ¢ tgii tvuwosredimee Republike
Srbije.
3. t e h n oprajelak (TR- 6892-B)
od 1.01.2005 " Oplemenijivanje i razvoj tehnologija proizvodnje zrnenih leguminoza i
lukova prema standardima kvaliteta"
Projekat je finansiran od strane Ministarstva za nauku i z a ¢ tgii tvuosrediee Republike
Srbije.

1. Patentiigdesuza gt i:i eni
1-NS-F U T O G KKupus), priznat 2004. god. Re g e n jMaistarstva poljopriviede, g umar st v a i
vodoprivrede br 320-09-1/135/27-2004-06 od 17.09.2004. god. Selekcioneri prof.dr.DjuroGv oz denovi |
dr.JankolL er venski
2-ORION (kupus), priznat 2007 god. R e g e n Misstarstva poljoprivrede, g u ma r isvodepaivrede br
320-04-01254/2005-06 od 21.05.2007. god. Selekcioneri prof.dr.Djuro Gv o z d e niodv. i Janko
Lervenski

1. K1 j uklatifigacije:

Vi g & u |saradnik na oplemenjivanju p o v 1 Na@ionalni koordinator za familiju Brassicacea

1. Opis pozicije(uloge) na projektu:

13
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Rukovodilac projekta
1. Referenc listu koja je relevantna zaradnap r e d | o @rejektn.m

1. ORION (Kupus) (variety of cabbage) priznat 2007. god. Re ¢ e n Mimistarstva poljoprivrede,
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3. OPGTI DEO
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3.1. UVODNE NAPOMENE

Na svetskom trgi gt kohiame prddiikwdgd Avi gim k-
pri mat kod sve Vi gegele dabznajulppreklo prbizvoklaukpja sea k o i
moge identifikovatd.i

Proizvodi |l ije karagpeci it kegisw ageddBojvd fj elneg
su sertifikovanik ao t akvi , kod potrogala se sve vVvige
bolju cenu na trgigtu.

Zbog uticaja s pecifil|l nog g elja gtradidosakib gostypakd kog be
primenjuju u procesu proizvodnje ovih proizvoda, kvalitet i senzorne karakteriste ove
proizvode | ine drum@dné.i jim u odnosu na s

Republika Srbija se odlikuje velikim bogatstvom u proizvodnji tradicionalnih proizvoda

al i i proizvoda koji su specifi|snposledicaj edi st v
geografskog podneblja. U]l uvamyjekvi h proi zvoda I njihova z
nacionalnog interesa,a pr oi zvolLal i Koj i vekovima | uvaju
al i [ od unigtenja svakako e ostvariti bene

postizanjem vele ceareocmomatgregn gt une L un

Potrogal i danas od namirnica koje kupuju sva
vrednost, zdravstvenu bezbednost, posedov anj e 0 cseneothié rsvojstva i

poznato poreklo. U t om svetl u od i zuzetne vrednost.i
geografskog porekla proizvoda. Ove oznake vidno i stakanute na
upuluju kupca na region, specifilno mesto il
prehrambeni proizvod.

Zagtita oznake geografskog porekl avalpetie svega

karakteristike proizvoda koje su rezultant a specifilnog gokap gr af s k c
odnosno rezultat specifilnih prirodnih i l j ud
i prerade proizvoda koji se primenjugu u stro
Fut og, mesto na obaldi Dunava, gde se vekovi

doprineo je da Vojvodinai Sthjaponude ne samo domalem nego i
ovaj proizvoda, adakada se kage Futog odmalmnsggn pomi s | |
krajevimasvetas e zna zRutl aglkinikupus

Fut aigavel vekovima oad egnoi gt e m3ldaleke goanatog,

Fut ogkog. Fuutpougskai odhkkujgo sesi zuzetnim bi ol ogkim i
karakteristikama i zbog toga je vrlo cenjena namirnica kako kod nas tako i u svetu.

Znatne koliline kiselog kupusa sa ovog podr ul
Englesku kao i SAD.

Utrenuci ma kada iz svetskih |l aboratorij,aa stigu
Futogu borba za wuluvanj e takajicse wkoamaagaima g Fut og¢
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obalama koje zapljuskuje Dunav i koji poseduje jedinstvene senzorne, prerali val ke
kvalitativne osobine, upr avo zbog toga gt o skoma $okaltetuna ovom
ni kada ni.e bila jala

Si ka 1 sFwekgpupk i

Sa ¢geljom da se saluva i IE)m)tvcegiilaongFmegijS/a)dnja
formirano udrugenje pFoteghtsgaPAREpupglkirakupas$a
misijom:

Zagtita Futogkog kupusa prema Zakonu o
porekla

i sa vizijom:

Fut ogki Kupus zagt.i

[ oznakama geogr af
trgigtu kao |

en

edan od srpskih bre
Ov aj el abo
porekla (S
odnosnogeo gr af

rat sal ilanpneld Zpkena o ozsakama geagrafskag |
Il . 1ist SCG br . dedi/pdzvdimgna gorekla kage
ske oznake porekla sl edel:

1. zahtev za registrovanje imena porekla , odnosno geografske oznake porekla;
2. opis geografskog podrul ja;

3. podaciospecifi|lnim karakteristikama proizvod:
U skaladu sa gore navedenim | | anom zakona u el aboratu | e
geografskog podrulja na kojem s eprgzvod ko vodi [

s e (& ¢ ii bzmkom geografskog porekla i ime porekla. U elaboratu su dati
podaci o nal i hwt pgslweyg eigldgkipasa.
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4.0PI' S GEOGRAFSKOG PODRULJA
NA KOM SE PROIZVODI
FUTOGKVE®UPUSIFUTOGKI KI SELI
KUPUS
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4.1. GEOGRAFSKIPOL OGAJ

Geografsko podrulje na kojem se wptreglkilukies dlui
kupus je katastalbskhkhobpgti Ratbghog. gargonu | e

ADOLE KUPUS, GORE NEBOO = FUTOG
Futogj e nasel e, smegteno u najplodnijem deluwu
obali Dunava, u Srbiji (Autonomna Pokrajina Vojvo d i n a , Jugna Bal ka) . N &

sredini toka reke Dunav, na 1270-om km. Udaljen je oko 10 km uzvodno, zapadno od
glavnog grada Autonomne Pokrajine Vojvodine, Novog Sada (Slika 1 i Slika 2).
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Panorama Futoga sa poljimaFut o gk og

Kupusa
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Geografske koordinate Futoga su:
45A 1M' 28
19A 4R' 36

Futog se nalazi na 85 m nadmorske visine.
Lasovna zona Futoga je UTC+1(+2DT) .

Tel. Broj: +381(0)21.
PTT broj: 21410.

Karta katastarske opgtine Futog
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